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RESTAURATION AUTHERTIGUE & N5 ABLE

RESP

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

D
Co¢

AJENU

Restaurant scolaire - REAUMUR

Tomates vinaigrette

Mousse de foie
cornichons

Melon

Concombre
vinaigrette

Saucisse de Toulouse
HVE grillée

Lentilles BIO
cuisinées

(%

AB

Escalope de volaille i
LABEL ROUGE au &2
cidre

Purée de céleri

Macaronis sauce -
tomate BIO AB
mozzarella

(plat complet)

Colombo de poisson

Pommes vapeur BIO AE’

Yaourt velouté aux
fruits

Fruit frais BIO AE’

Liégeois chocolat

Cake au citron Y

Produit issu de I'agriculture biologique

",/?:" Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries

maison

.l Nouveautés

Fromage a la coupe

m Menu 100% Végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : REA85

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




